
Kuchen Grundrezept für eine Springform 

200g Zucker, 200g Mehl, 200g Butter, 2 Eier, ½ Backpulver, 
1 P. Vanillezucker, Zimt und Zucker zum Bestreuen, Man
delblättchen, 800g Pflaumen oder Zwetschen. 

Pßaumenkuchen: Aus den Zutaten einen schönen Rührteig 
herstellen. 800g Pflaumen oder Zwetschen vierteln und 
unter den Teig heben. In die Form geben, mit Zimt, Zucker 
und Mandelblättchen bestreuen. Bei l 80°C, Ober- und 
Unterhitze ca. 45 Minuten backen. 

Wenn Sie mögen, können Sie auch noch ca. 1 OOg gemah
lene Haselnüsse oder Mandeln in den Teig geben. Den muss 
man dann aber mit 2-3 EI Milch ein wenig geschmeidiger 
machen. 

Dieses Rezept lässt sich auch hervorragend für einen leckeren 
Kirsch- und oder Apfelkuchen einsetzen ... 

Und wir freuen uns, nach langer Apfelpause wieder an Bord 
zu sein und grüßen ganz herzlich aus dem Alten Lande, 
Familie zum Felde und die ganze Bande 
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Die Natur 

wird dadurch 

beherrscht, 

dass man ihr 

gehorcht. 

Sir Francis Bacon 

Obsthof 
zum Felde 

Anbau 




